Menu Traditionnel  fus 6l

TRAITEUR
des Fétes Végane

CREATEUR D'EMOTIONS

J

‘)"' Tourtiére

au jacquier et lentille verte 35.9 5$
’

Par personne

Pleurote king
roti aux épice de Noél

Ragout de boulette
vegan au romarin

-+' Gravy aux épices de Noél

Pomme de terre grelot
roti en persillade

LLégumes racines
glacés a I'érable

~*— Pain

~+— Biche de Noél vegan

Chocolat, argousier, mélilot
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a’(— Plateau de crudités de saison S.élection Fromages
duo de houmous: nature et poivrons rotis Fins (600 g)

%"» Ardoise de gravlax de saumon «+— Pain
de lI'atlantique du Québec (450G) et assortiment de craquelin

~+~ Assortiment de Charcuterie fine *Bﬁche de Noél

(600g) Chocolat, argousier, mélilot

-*- Pain et assortiment de craquelin

".‘* Olive verte jumbo

Par personne
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Menu banquet Noél 0w

a CREATEUR D'EMOTIONS
L#] J
Potage Plats
Potage de panais et poire Poitrine de volaille roti

miel et romarin

Poire pochée au vin rouge, "
Jus corsé a la canneberge

éclat de pistache, yaourt nature

Vivaneau mariné citron poivre poélé
Entrées Sauce dugléré

Magret de canard fumé Médaillon de beeuf braisé

) Demi glace au vin rouge et échalote
Caramel balsamique,

chou rouge marinée, oignon frit

Dessert
Gravlax de saumon au Gin
: X Biche de Noél
Fromage ala créeme Chocolat, argousier, mélilot

aux herbes salées, caprons, oignon mariné

Une réception pensée dans moindres détails

o 2 @ o P

préparation Service Vaisselle, Transport, Expérience

n7s$

Par personne

des mets  personnaliser verrerie et installation et clés en main

matériel de Démontage

service

personaliser votre réception

m & Y

nappes et mobilier de  service de bar
habillage de reception et boisson
tables
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Pour qUOi choisir T%{ITEUR

RRRRRRRRR 'EMOTIONS

[.as Olas Traiteur?

a‘e— Plus de 30 ans
d'experience en creation

culinaire

* Ingredients frais et de
qualite selectionnes
avec soin

* Equipe passionnee et
attentionnee

* Service clé en main,
personnalise selon vos
besoins

+ Createur d'emotions a
chaque evenement

@ Appelez-nous Ecrivez-nous @ Visitez notre site
(450)-677-9090 info@lasolas.ca lasolas.ca




Menu Traditionnel Tﬁ“gﬁﬁm

CREATEUR D'EMOTIONS

des Fétes

+ Tourtiere classique

au veau et brisket de boeuf fumé

.+. Réti de dinde

saumuré au myrique baumier

-+— Ragout de boulette

de veau et boeuf au poivre des Dunes

+ Gravy de volaille

aux épices de Noé€l

-)’(» Gelée d'atocas et groseille

(4 o]

35,95$

Par personne

e’r» Pomme de terre grelot

rou en persillade
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Légumes racines
glacés a I'érable
«-)’6— Pain et Beurre Ped ) -
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Buache de Noél by 07
Chocolat, argousier, mélilot “ F % \
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